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Kicker Kuchen
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Schwierigkeitsgrad:

Mit diesem Schoko-Vanille-Kuchen spielt man sich in die Herzen der Fans.
Buttercreme, Pasta Basta und Goldbdren machen das Team komplett und
sorgen fUr Applaus von den Rangen. Anpfiff!

Zutaten: So geht’s:

Vanille-Teig 1. Halbzeit: Vanille-Teig 4. Deko im ElfmeterschieBen

6 Eier Anpfiff: FGr den Vanille-Teig die Eier Jetzt konzentriert verwandeln! Die
mit dem Zucker und Vanillezucker Creme auf den Schokokuchen

150 g Zucker schaumig schlagen. Das Mehl nach  auftragen und Goldbdren darauf

2 Packungen Vanillezucker und nach unterheben und den verteilen. Vanillekuchen draufsetzen,

190 g Mehl Vanille-Extrakt eintrdufeln. In eine mit der restlichen Creme einstrei-
gefettete, eckige Backform fullen und  chen. Kokosraspeln mit Lebensmit-

1 EL Vanilleexirakt bei 180 Grad fUr ca. 15 Minuten telfarbe grun farben und an den
backen. Seiten des Kuchens verteilen.

Schoko-Teig

. Halbzeit: Schoko-Tei . Siegerehrun

) 2. Halbzeit: Schoko-Teig 5. Siegerehrung

6 Eier Abspielen: Wahrend der Vanille-Teig  HARIBO Pasta Basta Apfel als Rasen

150 g Zucker im Ofen ist, den Schoko-Teig vorbe- ~ auslegen und Spielfeldmarkierun-

150 g Mehl reiten. Eier und Zucker verrGhren und  gen aus Fondant aufbringen. Einen

9 eine Mischung aus Mehl und Kakao-  Fondant-Ball rollen und schwarze

30 g Kakaopulver pulver einrGhren. Sobald der Backo-  Flecken mit Lebensmittelstift malen.
fen frei ist, kommmt auch der Scho- Goldbdren als Spieler mit etwas
ko-Teig fur 15 Minuten hinein. Wasser anfeuchten und aufs

Buttercreme Spielfeld stellen. Jubel, Konfetti und

400 g Butter 3. Verlangerung: Buttercreme Begeisterung!

200 g gezuckeﬂe Kondensmilch Nach Abpfiff — die beiden Kuchen-

Schichten sind gebacken und
50 g Kokosraspeln ausgekuhlt - ist es Zeit, die Creme

2-3 EL Kokosmilch zuzubereiten. Einfach die Butter
aufschlagen, Kondens- und Kokos-
milch langsam unterrGhren und die

De.!(°r°h°n ) Kokosraspeln hineingeben. Nach
Grune Lebensmittelfarbe Wunsch schon hier griine Lebensmit-
Lebensmittelstift (schwarz) telfarbe zugeben. Kurz kihl stellen.

50 g Fondant

Kokosraspeln e . .
HARIBO Goldbdren Teile dein Meisterwerk mit

HARIBO Pasta Basta Apfel #haribomachtfroh

O @ ®

AuBerdem
Kleines Backblech (30 x 40 cm)
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